
SPEISEPLAN

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Vorspeise
Reibteigsuppe Biskuitschöberlsuppe Butternockerlsuppe Knoblauch-

cremesuppe

Hauptspeise 1
Faschierte
Laibchen mit

Schopfkotelett mit
Kräuterbutter

Reisfleisch mit Kasnocken

Kartoffelpüree und Bratkartoffeln und Paprikasauce gemischter Salat

Karotten Buntes Gemüse

Hauptspeise 2
Zucchinischnitzel
mit Käse gefüllt

Folienkartoffel mit Sennerinnenspeis

Preiselbeeren Sauerrahmsauce

Nachspeise
Kuchen Schokopudding

Abendessen
LFS-Speckjause
mit

Kaiserschmarrn
mit

Nudelsalat mit gebackene
Wurstknödel in der
Suppe

Bauernbrot und
Eistee

Apfelmus und Semmel

Milch

A) Gluten, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnüsse, F) Soja, G) Milch, H) Schalenfrüchte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite; P) Lupinen, R) Weichtiere, FR) Allergenfrei

Gültig vom 09.09.2024 bis 13.09.2024

KW37

Speise zum überwiegenden Teil... vom eigenen Schulbetrieb Standlhof BIOREGIONAL

Unsere Mitarbeiterinnen informieren gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten
Unsere hausgemachten Salatdressings können folgende Allergene enhalten: C, E, F, L, M, N, O

wünscht Euch das Küchenteam


